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Innovative new tea varieties from Ronnefeldt

Cy eaCaddy, LeafCup und Teavelope - jeder

kennt sie, wenn auch nicht auf den ersten
| S Blick. In der Tasse hatten sie die meisten
schon, jene patentierten Briithsysteme fiir Lose-Blatt-
Tees in Hotel und Gastronomie. Nun gesellen sich zu
den bisherigen bewdhrten Sorten einige neue dazu.
JPear & Peach“, ein weiBer Tee in Bio-Qualitat mit
Birnen-Pfirsich-Geschmack. ,Oriental Oolong®, aro-
matisiert mit Dattel-Lulo-Noten, soll vor allem Neu-
einsteiger in der Oolong Fan-Gemeinde begeistern.
Beide Tees sind als TeaCaddy erhaltlich und treffen
den Geschmack der vielreisenden Geschaftswelt. Bei
den LeafCups kommen die Sorten ,Fruity White* und

Cy eaCaddy, LeafCup and Teavelope - every-

one recognises them, if not at first glance.
< Most people have had them in their cup
before, the patented brewing system for loose-leaf tea
in the hotel and gastronomy trade. Now the proven,
established varieties are being joined by newcomers.
“Pear & Peach*, a white tea in organic quality with
the flavour of pears and peaches. “Oriental Oolong*,
flavoured with date and lulo notes, its purpose is to
give newcomers in particular a passion for Oolong.
Both teas are available as TeaCaddy and satisfy
the tastes of the much-travelled business world.
The LeafCups are joined by the varieties “Fruity White "

,Chai“ dazu. Die hochwertige Friihlingspfliickung

schmeckt nach Birne-Pfirsich und ist mit dem europdischen Biosiegel ausge-
zeichnet. Der Chai ist eine indische Versuchung, wiirzig und exotisch und erstmals
bei Ronnefeldt fiir die Tasse konzipiert. Es ist eine ausgewogene und besondere
Kreation mit vielen exotischen Gewiirzen und einem kraftigen schwarzen
Assamtee. Der wiirzige Schwarztee kann sowohl als Chai Latte als auch ohne
Milch getrunken werden.

Tees aus dem Hause Ronnefeldt sind auf der ganzen Welt in der Spitzen-
gastronomie und Hotellerie zu finden. Seit weit tiber 180 Jahren ist das Frankfurter
Unternehmen Experte fir maBgeschneiderte und individuelle Teekonzepte.
Und nicht nur das: Mit seinem einzigartigen Ausbildungsprogramm sorgt das
Teehaus seit Uiber acht Jahren fiir Nachwuchs-Fiihrungskrafte in der internatio-
nalen Hotellerie und vermittelt Teewissen, -kultur und -kompetenz. Weltweit gibt
es derzeit iiber 250 von Ronnefeldt ausgebildete TeaMaster, die in den besten
Hausern beschiftigt sind.

and “Chai*“. The premium spring flush tastes of pear and
peach and bears the European organic seal of approval. The Chai is an Indian blend,
spicy and exotic, conceived for the cup for the first time at Ronnefeldt. It is a
balanced and special creation with numerous exotic spices and a strong, black Assam
tea. The spicy black tea can be drunk both as Chai Latte or without milk.

Teas from Ronnefeldt can be found in select gastronomy and hotels worldwide.
For well over 180 years now the Frankfurt company has been an expert in custom
and individual tea concepts. And not only that: with a unique training programme,
the tea company has been training young managers in the international hotel trade
for over eight years, imparting tea knowledge, culture and expertise. There are
currently over 250 TeaMasters trained by Ronnefeldt, employed at the very best
establishments.
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